
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

  

春里地区のみなさん、こんにちは。 

2月 4日は暦の上で立春ですが、まだまだ寒さ

が厳しいですね。いかがお過ごしですか。 

さて、春里地区センターでは１月４日、春里小

学校の元気な子どもたち65名が書き初めに来て

くれました。渡辺白鳳先生他 2名の先生方のご指

導のもと、１年生から６年生まで真剣に取り組ん

でいました。入賞したみなさん、おめでとうござ

いました。 

R1年度は 17組の学級生の皆さんが、自分たちのやりた 

いこと、学びたいことを自主的に計画をし、救命救急講習や 

パン作り、リトミックなどを体験しました。お互いが優しい存在 

となって、親子で学ぶ春里乳幼児学級にぜひ来てくださいね！ 

対 象  ０～３才までの子を持つ親、または養育者  

日 時  毎月第２火曜日（予定）10：00～11：30  

場 所  春里地区センター ホール 

受講料  無料（学習内容によっては実費負担あり） 

申込み受付  2月 1日より受付しています 

（※お問合せ・申込みは春里地区センター窓口 65-2006） 

    

 

金賞 

１年 三浦 煌喜 

２年 可児 芹奈 

３年 大橋 優羅 

4年 小川 菜織子 

5年 高山 璃子 

6年 末木 美遥 

５年 神出 和奏 

６年 西田 春花 

 

 

 

 

 

銀賞 

１年 吉田 琴葉 

宮西 凛夏 

２年 末木 翔大 

山本 葵葉 

３年 奥村 莉那 

 渡邉 希世乃 

４年 曽根 璃子 

長澤 空璃 

５年 伊藤 優那 

奥村 莉子 

６年 谷  唯菜 

山本 琴葉 

銅賞 

１年 伊藤 煌真 

奥村 郁斗 

垣内 涼介 

加藤 律希 

２年 生田 知蒼 

久保 杏奈 

土田 己琴 

３年 垣内 颯介 

勝野 湊裕 

林  大翔 

 

４年  桂川 日向 

    川口 佳穂 

    浜口 優大 

５年  奥村 さくら 

    国沢 龍美 

    渡邉 千桜乃 

６年  神出 和奏 

    川口 莉央 

吉田 理那 

     

 

地区センターだより はるさと 
令和 2年 2月１日 春里地区センター発行 電話 65-2006 

http://www.city.kani.lg.jp/7491.ｈｔｍ 

 

※敬称は省略させていただきました 

おめでとう 

ございます 

リトミック 

パン作り 

http://www.city.kani.lg.jp/7491


 

 

 

 

 

 

 

 

 

2月 春里地区センターの予定 

1 土 こども茶道くらぶ 修了式  

4 火 乳幼児学級「親子ヨガ・閉講式」 

5 水 機能改善ヨガ講座⑤ 

7 金 お楽しみ巻きずし講座 

8 土 こどもチャレンジくらぶ「ミニチュアランドセル」 

15 土 こども料理くらぶ 修了式 

22 土 こども民踊くらぶ・将棋くらぶ 修了式 

26 水 機能改善ヨガ講座⑥ 

29 土 こども料理くらぶ こどもまつり準備 

  詳しい内容は別紙こどもまつりをご覧ください 

容器の中で生地を作り、そのまま冷蔵庫発酵。あとはオーブントースターかフライパンで焼くだ

け♪初めての方や、子育て、仕事でお忙しい方でも、簡単に焼きたてパンを楽しむことができます！ 

この機会にいかがですか？（1回分の生地を持ち帰ります） 

日 時  3 月 17日（火）10：00～12：00  

場 所  春里地区センター 調理室  

定 員  16名（先着順） 

申込み  2月 12日（水）9：00～3月 10日（火）17：00 

      ※申込み締め切り後のキャンセルは有料となります。 

受講料  800円 

持ち物    ゴムベラ、エプロン、マスク、手ふきタオル、飲み物、保冷バッグ（800ml の容器が入る

もの）、保冷剤（生地持ち帰り用）   ＊持ち帰り用の容器は地区センターで用意します  

講 師  寺嶋 依津美さん（シニアおうちパンマスター）  

    

 

  

 

12/5

大河ドラマ「麒麟がくる」放送を前に、可児産の

黒米を用いたちまきを作り、明智荘をみつめる会さ

んご協力のもと、明智城跡に登りました。光秀も同

じ景色を見たのでしょうか…。 

 

♡メニュー♡ 

どでかフォカッチャ&チョコスティックパン 

12/24 

毎年恒例の手作りこんにゃく講座。たくさんの方

に参加いただき、青のりを加えて風味の違うこんに

ゃくも作り、試食も楽しみました。 

申込みは春里地区センター窓口またはお電話で（日祝除く）65-2006 

 

11/26

お店でも提供されている本格的な栗蒸し羊羹を作

り、炉にてお抹茶を点て、作法を習いながら上質な

時間を共有しました。 

 

最終日12/2

5 月～12 月まで毎回季節感たっぷりのメニュー

で、多くの方に参加いただきました。最後は豪華に

ビーフストロガノフなどを作り、大好評でした。 


