
帷子地区センター ☎65-2007

月～土（日・祝のぞく）8：30～17：00

令和７年度

２月号

日 時 2月28日(土)

10：00～12：00

場 所 ２階 調理実習室

対 象 小学生・中学生

定 員 ２０名（先着順）

参加費 ７００円

持ち物 エプロン・三角巾・マスク

保冷剤・水筒

持ち帰り用タッパー(目安１５×１５㌢以上)

申込締切 ２月１4日(土)

定員になり次第締切り

締切り後のキャンセルの場合、

材料費をいただきます

３月２７日（金） バスで行く アーラ探検ツアー

（バックヤード見学）

３月２８日（土） 可児高校 科学工作教室

予 告

みたけ華ずし
海外にも紹介された、御嵩町の郷土料理の

「みたけ華ずし」です。ぜひ体験してね。

⇦こちらから
申込みください



クリスマスツリー
３種類の木を使って立体的になるように、オアシスに木をさして

いきます。一番後ろの木は、真ん中がとんがった大きめの木を選び、

次はだんだんになるように、さっきより小さい木を選んで立体的に

見えるように、木をさしました。この作業が思ったより難しい！

いろんな方向にむいている枝木を思い通りの形に整えるのは、パズ

ルのようで楽しくもあり、苦労した点でしたね。

飾り付けが始まると、とっても個性あふれるステキなクリスマス

ツリーができましたね。

もみの木マドレーヌ
ホットケーキミックスとグラニュー糖を入れて泡立て器

で粉がダマにならないように泡立て器でしっかりまぜまし

た。卵を溶いて、粉の中心にゆっくりと流し入れ空気を入れ

ないように丁寧に混ぜました。出来た生地を絞り袋に入れて

型に等分になるように入れました。焼いている間、とっても

いい匂いに囲まれながら洗い物を片付けました。

美味しそうに焼けたマドレーヌをコーティングチョコを

絞ったり、チョコスプレーやアザランで飾りつけしました。

地元の方にも手伝っていただき、とっても美味しそうなマド

レーヌが焼けましたね。いつもありがとうございます。


