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講座の申込み及び問合せ：窓口又は電話にて ℡65-2006（日祝除く１７時迄） 

感染症拡大の影響により中止になる場合があります。その場合、お申込みの方にご連絡いたします。 

 

地区センターだより はるさと 
令和 3年 1月１日 春里地区センター発行 電話 65-2006 

http://www.city.kani.lg.jp/7491.ｈｔｍ 

 

今回は、岐阜揖斐川産減農薬大豆「ふくゆたか」と岐阜県産米の米麹で作ります。 

日 時  2月 27日（土）10：00～12：00 （大豆を煮る過程から参加の方は 8：30～でも） 

場 所  春里地区センター 調理室  

定 員  8名（先着順） 

受講料  ①出来上がり約 4㎏の場合 1,480円 （大豆・米麹・塩の材料代） 

②出来上がり約 8㎏の場合 2,960円 （大豆・米麹・塩の材料代） 

講 師  浅野 高道 さん （天然醸造手造り味噌 浅野や 代表）    

持ち物    市販の天然水（湯冷ましの水でもよい） ①1ℓ    ②2ℓ 

漬物・味噌の容器         ①5ℓ以上 ②10ℓ以上 

エプロン、三角巾、マスク、手ふきタオル 

申込み  1月 8日（金）9：00～   締切日  2月 12日（金） 

※締め切り後のキャンセルは、材料費をいただきます。 

※体調管理のうえ、当日朝の検温を行いご参加ください。 

 

 

 

  

年
頭
に
あ
た
り
、
ご
挨
拶
申
し
上
げ
ま
す
。 

皆
様
方
に
は
、
今
年
は
例
年
と
ち
が
い
、

新
型
コ
ロ
ナ
の
早
い
終
息
を
願
い
、
新
年
を

迎
え
ら
れ
た
方
も
多
い
と
思
い
ま
す
。 

昨
年
は
、
新
型
コ
ロ
ナ
の
影
響
で
、
ス
ポ

ー
ツ
行
事
す
べ
て
と
、
子
ど
も
教
室
を
は
じ

め
、
多
く
の
講
座
が
開
催
で
き
ず
、
七
月
以

降
少
し
の
講
座
を
開
催
す
る
の
み
と
な
り
ま

し
た
。
ま
た
、
三
月
に
予
定
し
て
お
り
ま
し

た
「
春
里
ふ
れ
あ
い
ま
つ
り
」
も
現
況
を
考

え
、
開
催
を
断
念
す
る
こ
と
に
な
り
ま
し
た
。 

今
年
は
東
京
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
も
あ
り
、
地

区
セ
ン
タ
ー
で
は
、
例
年
の
体
育
行
事
も
予

定
し
た
い
と
思
っ
て
お
り
、
新
型
コ
ロ
ナ
の

早
期
の
終
息
を
願
っ
て
お
り
ま
す
。 

セ
ン
タ
ー
は
、
地
域
の
皆
様
の
触
れ
合
い

の
場
と
し
て
、
よ
り
使
い
や
す
い
施
設
を
目

指
し
努
め
て
ま
い
り
ま
す
の
で
、
皆
さ
ま
の

ご
支
援
と
ご
協
力
を
お
願
い
申
し
上
げ
、
新

年
の
挨
拶
と
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

 

春
里
地
区
セ
ン
タ
ー
長 

野
村 

利
道 

 



 

 

 

 

 

 

 

 


